
 東京ミッドタウン（事業者代表 三井不動産株式会社）では、バレンタインに向けて今年も東京ミッドタウン 

限定ショコラをはじめ、よりすぐりのショコラが登場します。 

 さらに、今年も都会のまん中でアイススケートができる国内最大級の屋外アイススケートリンク「三井不動産 

Ice Rink in Tokyo Midtown」が3月6日（日）までオープン。東京ミッドタウンで、ロマンティックなバレンタイン
のひとときをお楽しみください。 
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◆パティシェのこだわりを詰め込んだ、とびきりの一粒 

コフレ・ミッドタウン  2,322円（税込）  
  
 アンリ・ルルーのスペシャリテである「C.B.S.（塩バターキャラメル）」をコーティ
ングした定番ショコラに加え、くるみのプラリネを使った「シュゼット」は、コフレ・
ミッドタウン限定でお召し上がりいただけます。 

  

HENRI LE ROUX （アンリ・ルルー）  

AOKI 2016 3,348円（税込） 
  
 パリに4店舗を構え地元の人気パティシエとして活躍中の青木定治氏。フランス・
パリの品評会で最高位を受賞したクリオロ、パッション、フィグプラリネ、ユズの4種
を全て味わえる、2016年新作アソートをご用意しました。 

  

pâtisserie Sadaharu AOKI paris （パティスリー・サダハル・アオキ・パリ） 

ガレリアB1/ 03-3479-9291 

ガレリアB1 / 03-5413-7112 

大切な人への想いを贈る、東京ミッドタウンのバレンタイン  
（1/22～2/15まで販売）        【P１～P３】 
 
 

三井不動産 Ice Rink in Tokyo Midtown    

              【P３】  

 

         

 大切な人に最高の一粒を。かわいらしいビジュアルにも注目です。 

▲イメージ ▲アイスリンク開催の様子 

恋人や家族、自分にも、こだわりのショコラを。 ロマンティックな冬の風物詩 

東京ミッドタウン
限定 
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◆ カカオの味わいにこだわった、とびきりのショコラ 

ボワットゥ  ショコラ 10個入 

ストリートアート 3,969円（税込） 
  
  天性の研ぎ澄まされた味覚とセンスある審美眼を併せもったエヴァンが作り上
げる定番のボンボンショコラに、フルーツやナッツ、スパイスを使った新作を加え
た、天と地の世界観を表現した独創性あふれるショコラです。 

JEAN-PAUL HÉVIN （ジャン＝ポール・エヴァン） ガレリアB1F/ 03-5413-3676 

カカオ豆の栽培から作りあげたショコラや、チョコレート文化の発達したオーストリア発のチョコレートなど、他には
ないこだわりの味をご紹介します。 

ガレリア1・2F/ 03-6434-7975 

NOX プレミアムオーガニックチョコレート  1,944円（税込） 
 

 アサイーとバオバブフルーツを使ったカカオ70％のダークチョコレート。乳製品
や白砂糖を使用しないナチュラルな味わいと、フルーティーな香りが楽しめるプ
レミアムなオーガニックチョコレートです。 

（1/27より販売） 

ISETAN SALONE（イセタンサローネ） 

ミッドタウン・タワー1F/ 03-6434-8711 ザ・リッツ・カールトン カフェ&デリ 

アンプレッション 3,200円(税込） 
  
 ザ・リッツ・カールトン東京のペストリーシェフ ショコラティエ德永純司氏による、 

ヴァローナチョコレートで作られた真っ赤なハート型のチョコレート。 

 大きなハートの中には自家製キャラメルでできた小さなハートチョコレートが 

2つかくれています。 

（1/29～2/15まで販売） 

プレインピープル 

ディック・テイラークラフトチョコレート 1,944円（税込） 
  
 2015年「インターナショナルチョコレートアワード」で数々の賞を受賞。 

原材料から焙煎方法まで徹底的にこだわり抜いた究極のクラフトチョコレートです。 

ガレリア2F/ 03-6804-5158 
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氷上でロマンティックに過ごせる！大人気の屋外アイススケートリンクが開催中！ 

◆ 三井不動産 Ice Rink in Tokyo Midtown 
 
 大人から子どもまで誰もが楽しめる期間限定の屋外アイススケートリンクが今年も登場します。 

東京のまん中で、昼は自然を感じながら、夜はイルミネーションがきらめくロマンティックなアイススケートリンクで 

冬のひとときをお過ごしいただけます。 

  

▲開催の様子  

◆ 日本の、地方の“いいもの”をプレゼントする、和素材ショコラ 

 和の趣向を凝らした「SAKE SHOP 福光屋」、「とらや」など、この時期だけの厳選されたバレンタインコレクション
が揃います。 

 ガレリアB1／03-5413-3541 とらや 

羊羹 au ショコラ 1,512円（税込） 
  
 とらやパリ店の人気商品が期間限定で登場。ビターチョコレートとラム酒を 

加えた羊羹に、グラニュー糖をまぶした一口サイズのお菓子です。 

 チョコレートの豊かな風味と、羊羹の食感との相性の良さをお楽しみください。 

                           （2/8から2/14まで数量限定販売） 

百々登勢レーズンショコラ 1,296円（税込） 
 

 金沢で最も長い歴史を持つ酒蔵の直営店からは、日本酒を使ったショコラが登
場。香り高い長期熟成酒「百々登勢」と裏ごしレーズンをガナッシュに練りこみ、
相性の良いビターチョコレートでコーティングしました。レーズンの甘酸っぱさと 

お酒の香りが口の中に広がります。 

SAKE SHOP 福光屋 ガレリアB1/ 03-6804-5341 

開催会場：東京ミッドタウン 芝生広場 特設リンク 

開催期間：2016年1月6日（水）～3月6日（日） 
営業時間：11：00～22：00（最終受付21：00） 
滑走料：大人（高校生以上）1,500円／小人（中学生以下）1,000円 

     すべて貸靴料、消費税込 

  

Toshi Yoroizuka （トシ ヨロイヅカ） 

ヨロイヅカファーム ショコラ ジャポネ 

2,300円（税込） 
  
 2010年エクアドルに開設した無農薬栽培のヨロイヅカ ファームで丹精込めて
作られたショコラに、和の食材を合わせました。味噌、抹茶、酒粕、梅昆布など6

種類の味が楽しめます。 

プラザ1F/ 03-5413-3650 


