
「みらいのアイデア」を発想する

Tokyo Midtown
DESIGN TOUCH

日
常
に
息
づ
く
ク
リ
エ
イ
シ
ョ
ン

も
の
づ
く
り
に
込
め
た
想
い

東京ミッドタウンスタイル











年
以
上
の
歴
史
を
有
す
る「H

ID
A

」

は
、
古
く
か
ら
〝
飛
騨
の
匠
〞
と
し

て
知
ら
れ
た
こ
の
地
の
木
工
職
人
た
ち
が
、

旅
人
が
伝
え
た
西
洋
の
曲
げ
木
家
具
の
技
術

に
触
発
さ
れ
て
創
業
し
た
家
具
メ
ー
カ
ー
。

日
本
人
の
多
く
が
畳
の
部
屋
で
暮
ら
し
て
い

た
時
代
か
ら
日
本
の
家
具
文
化
を
育
み
、
製

品
の
輸
出
な
ど
を
通
じ
て
欧
米
の
家
具
文
化

に
多
く
を
学
び
つ
つ
、
優
れ
た
デ
ザ
イ
ン
と

品
質
で
高
い
評
価
を
集
め
て
き
た
。

　
日
本
の
も
の
づ
く
り
を
象
徴
す
る
か
の
よ

う
な
「H

ID
A

」が
、
ル
イ
・
ヴ
ィ
ト
ン
や
ブ

ル
ガ
リ
な
ど
世
界
的
な
ト
ッ
プ
ブ
ラ
ン
ド
の

商
品
や
店
舗
デ
ザ
イ
ン
な
ど
を
手
掛
け
る
、

ス
イ
ス
の
高
名
な
デ
ザ
イ
ン
ス
タ
ジ
オ
「
ア

ト
リ
エ
・
オ
イ
」
と
コ
ラ
ボ
レ
ー
シ
ョ
ン
し

て
う
ま
れ
た
の
が
こ
のgifoï

（
ギ
フ
ォ
イ
）

コ
レ
ク
シ
ョ
ン
だ
。
そ
の
デ
ザ
イ
ン
の
イ
ン

ス
ピ
レ
ー
シ
ョ
ン
は
、
自
然
に
磨
か
れ
た
滑

ら
か
で
丸
み
の
あ
る
岩
石
。素
材
に
は
従
来
、

家
具
づ
く
り
に
は
不
向
き
と
さ
れ
て
き
た

〝
杉
材
〞
か
ら
、
飛
騨
伝
統
の
曲
げ
木
技
術

を
応
用
し
た
技
法
で
「
杉
圧
縮
柾
目
材
」
を

開
発
。
無
垢
な
木
の
風
合
い
を
保
ち
つ
つ
、

シ
ャ
ー
プ
に
揃
っ
た
木
目
が
端
正
な
美
を
湛

え
て
い
る
。
圧
縮
と
同
時
に
曲
げ
加
工
も
施

す
こ
と
で
、
体
に
フ
ィ
ッ
ト
す
る
座
り
心
地

の
よ
さ
も
追
求
し
た
こ
の
シ
リ
ー
ズ
は
、
今

年
の
ミ
ラ
ノ
・
サ
ロ
ー
ネ
国
際
家
具
見
本
市

で
も
展
示
さ
れ
、
好
評
を
博
し
た
と
い
う
。

90

職人の技が光る
エレガントなデザインと
洗練されたフォルム

ヒダ
HIDA

柔らかさゆえに家具には不向き
とされた杉を、加熱圧縮により
強度や加工性能を向上。真っす
ぐな木目は端正な模様となる。

作家の“息”と“手”が作りあげる
有機的なフォルムが
極上のくつろぎをもたらす

STYLE MEETS 
PEOPLE
スタイル  ミーツ  ピープル

溶けたガラスに息を吹き込むこ
とでできあがる偶然の形。さら
にバーナーなどで手を加えるこ
とで、空間だけでなく、そこにい
る人の心まで明るくしてくれ
る、温もりに満ちた作品へと昇
華させている。

質
な
く
つ
ろ
ぎ
の
時
間
を
コ
ン
セ

プ
ト
と
す
る
「ST

Y
LE M

EET
S 

P
E

O
P

L
E

」が
、今
秋
開
催
の
「T

ok
yo 

M
idtow

n D
E

SIG
N

 T
O

U
C

H

」に
向
け

て
、オ
リ
ジ
ナ
ル
デ
ザ
イ
ン
の
ガ
ラ
ス
ペ
ン

ダ
ン
ト
ラ
ン
プ
「SO

U
L

」 by SM
P

を
発

表
。オ
ブ
ジ
ェ
の
よ
う
に
空
間
に
浮
遊
す
る

有
機
的
な
フ
ォ
ル
ム
は
、ア
ー
テ
ィ
ス
ト
の

光
井
威
善
さ
ん
と
の
コ
ラ
ボ
レ
ー
シ
ョ
ン
か

ら
生
ま
れ
た
。富
山
を
拠
点
に
活
動
す
る
光

井
さ
ん
は
、今
、広
く
注
目
を
集
め
る
若
手
の

ガ
ラ
ス
作
家
。吹
き
ガ
ラ
ス
な
ら
で
は
の
、

柔
ら
か
な
曲
線
が
醸
し
出
す
光
の
反
射
や
陰

上

影
が
、こ
の
シ
ョ
ッ
プ
の
コ
ン
セ
プ
ト
ど
お
り

の
〝
リ
ラ
ッ
ク
ス
し
た
心
と
時
間
〞を
も
た

ら
し
て
く
れ
る
。

　
吹
き
ガ
ラ
ス
と
い
う
手
法
ゆ
え
、一
つ
一

つ
手
づ
く
り
さ
れ
る
作
品
は
す
べ
て
一
点
も

の
。光
源
に
は
機
能
性
が
高
いL

E
D

ラ
イ

ト
を
採
用
し
て
い
る
が
、放
た
れ
る
光
に
は

不
思
議
と
人
工
的
な
冷
た
さ
が
な
い
。作
家

の
息
吹
と
手
仕
事
で
つ
く
ら
れ
た
ガ
ラ
ス

が
、シ
ャ
ー
プ
な
輝
き
に
温
か
み
を
与
え
て

い
る
の
だ
ろ
う
。あ
た
か
も
そ
の
空
間
に

ず
っ
と
あ
っ
た
か
の
よ
う
な
、静
か
な
存
在

感
を
放
っ
て
い
る
。

手づくりゆえに一つ一つの形が異な
るだけでなく、ガラスの色によっても
多彩なニュアンスが添えられる。ペ
ンダントランプ（  「S O U L」 b y 
SMP）各10 3 ,6 8 0円／ST YLE 
MEETS PEOPLE

ガレリア3F　
☎03-5413-3705
11:00～21:00

SHOP DATA

座面と背面ともに、体のラインに沿う優
しいアーチと木の温もりが極上の座り心
地を予感させる。椅子〈右〉2018年のミ
ラノ・サローネでデビューしたアーム付き
モデル。価格未定〈左〉97,200円／HIDA

ガレリア3F　
☎03-5413-7637
11:00～21:00

SHOP DATA

C
reation for L

ife
Interior
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川
町
は
、
祇
園
や
先
斗
町
と
並
ぶ
京

都
五
花
街
の
ひ
と
つ
。
そ
こ
に
は
舞

妓
・
芸
子
さ
ん
た
ち
を
あ
ず
か
る
お
茶
屋
さ

ん
を
中
心
に
歌
舞
謡
曲
や
着
物
、
建
築
と
そ

れ
を
彩
る
美
術
工
芸
、
料
理
に
酒
や
お
茶
、

そ
し
て
さ
ま
ざ
ま
な
し
き
た
り
と
い
っ
た
日

本
文
化
の
粋
が
集
ま
り
、
唯
一
無
二
の
世
界

を
な
し
て
い
る
。
そ
の
都
の
雅
を
、
料
理
を

通
し
て
東
京
で
感
じ
ら
れ
る
店
の
ひ
と
つ
が

「
宮
川
町 

水
簾
」
で
あ
る
。
京
都
の
本
店
の

味
を
で
き
る
だ
け
そ
の
ま
ま
伝
え
た
い
と
言

う
の
は
、
総
料
理
長
の
島
谷
宗
宏
さ
ん
。
し

か
し
〝
そ
の
ま
ま
の
味
〞
を
伝
え
る
た
め
に

は
、
京
都
と
東
京
の
水
や
食
材
の
差
を
埋
め

る
工
夫
が
必
要
と
な
る
。
和
食
の
命
と
も
い

え
る
出
汁
を
〝
い
つ
も
の
味
〞
に
仕
上
げ
る

た
め
に
、
季
節
ご
と
に
微
妙
な
差
を
つ
け
て

引
く
。
鱧
も
十
匹
い
た
ら
、
全
て
が
同
じ
身

質
で
は
な
い
。
個
体
差
を
補
い
、
同
じ
仕
上

が
り
に
も
っ
て
い
く
。
京
都
の
味
を
提
供
す

る
た
め
の
技
術
が
料
理
の
奥
に
あ
る
。

　
本
物
の
味
を
守
る
一
方
で
、
グ
ロ
ー
バ
ル

な
街
・
六
本
木
に
あ
る
こ
と
を
意
識
し
、
伝

統
的
な
日
本
料
理
に
新
し
さ
を
ア
レ
ン
ジ
す

る
工
夫
も
忘
れ
な
い
。
た
と
え
ば
小
さ
な
重

箱
を
独
自
に
誂
え
、
本
格
的
な
料
理
を
多
品

目
、
あ
た
か
も
本
物
の
重
箱
の
よ
う
に
盛
り

こ
む
プ
レ
ゼ
ン
テ
ー
シ
ョ
ン
は
、粋
を
感
じ

て
も
ら
う
も
て
な
し
に
。
味
と
見
た
目
で
喜

ん
で
も
ら
い
、日
本
料
理
を
印
象
付
け
る
。

そ
れ
は
本
質
を
守
り
つ
つ
驚
き
を
供
す
る
、

今
風
の
遊
び
心
と
も
い
え
る
だ
ろ
う
。

宮

京都の味を守りながら
インターナショナルな六本木で
現代の“粋”を追求

みやがわちょう   すいれん
宮川町  水簾

この店オリジナルの小
さな抹茶茶碗、重箱、
鍋。料理の見せ方に新
味を出し、見た目でも
料理を楽しめるように
と考案された。

細長いフォルムと重層的な味わいに
クリエイションを感じて

パティスリー・サダハル・アオキ・パリ
pâtisserie Sadaharu AOKI paris

日本人が大好きな栗を
ヴァリエーション豊かな姿形で

とらや

の
東
西
を
問
わ
ず
、芸
術
品
と
も
小

宇
宙
と
も
例
え
ら
れ
て
き
た
〝
菓

子
〞。人
々
を
幸
せ
な
気
持
ち
に
す
る
だ
け
で

な
く
、季
節
を
伝
え
る
こ
と
も
ま
た
重
要
な

役
割
で
あ
っ
た
。

　
室
町
時
代
後
期
に
創
業
し
た
「
と
ら
や
」

の
秋
は
、栗
を
抜
き
に
し
て
は
語
れ
な
い
。裏

漉
し
し
た
栗
と
白
餡
を
混
ぜ
て
そ
ぼ
ろ
に

し
、求
肥
で
包
ん
だ
餡
に
ま
ぶ
し
た
栗
粉
餅

は
、大
正
7
年
の
菓
子
見
本
帳
に
も
描
か
れ

て
い
る
伝
統
の
銘
菓
。栗
鹿
の
子
や
栗
蒸
羊

洋

羹
と
い
っ
た
定
番
の
栗
菓
子
と
と
も
に
、日

本
人
と
栗
と
の
長
く
深
い
関
わ
り
を
感
じ
さ

せ
て
く
れ
る
季
節
の
味
わ
い
だ
。

　
も
ち
ろ
ん
洋
菓
子
も
旬
を
大
切
に
し
て
い

る
。「
パ
テ
ィ
ス
リ
ー・
サ
ダ
ハ
ル・
ア
オ
キ・
パ

リ
」で
も
、カ
リ
っ
と
し
た
ヘ
ー
ゼ
ル
ナ
ッ
ツ
の

食
感
が
楽
し
い
ノ
ワ
ゼ
ッ
ト 

シ
ョ
コ
ラ
や
、

秋
の
果
実
・
洋
梨
の
香
り
を
キ
ャ
ラ
メ
ル
の

ほ
ろ
苦
さ
が
際
立
た
せ
る
ポ
ワ
ー
ル 

キ
ャ
ラ

メ
ル
な
ど
、秋
な
ら
で
は
の
繊
細
な
ガ
ト
ー

た
ち
が
季
節
を
伝
え
て
く
れ
て
い
る
。

本来は秋に脂がのり旬を迎えるという
鱧。鱧は仕入れの都合で入荷しない場合
もあるので必ず予約を。（ランチ :あしら
いコース7,020円、ディナー全コース
10,584円～　※すべてサービス料別）

ガーデンテラス3F　
☎03-5413-1881
月～土11:00～15:00(L.O.14:00）
17:00～24:00(L.O.22:00)
日・祝11:00～15:00（L.O.14:00）
17:00～23:00(L.O.21:00)

SHOP DATA

秋らしい優しげな色合いも食欲をそそる。〈写真上〉（上）ポ
ワール キャラメル830円・（ 下）ノワゼット ショコラ860円／
pâtisserie Sadaharu AOKI paris〈11月末までの販売（予
定）。売り切れの場合あり〉　〈写真下〉 （左）栗蒸羊羹584円・
（中）栗鹿の子584円・（右）栗粉餅584円／とらや〈10月31日
までの販売。売り切れの場合あり〉

とらや
ガレリアB1　
☎03-5413-3541
11:00～21:00

pâtisserie Sadaharu 
AOKI paris
ガレリアB1
☎03-5413-7112
11:00～21:00

SHOP DATA

C
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